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DES 2014

—N esta memoria anual se
palpa una realidad mas
profunda gue una mera
relacion de hechos v relato
de actividades 99
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PROLOGO

no de los grandes patrimonios de los que puede presumir Cordoba es

del gastronémico, fuente de tradiciones, historia y cultura; pero el legado

hay que protegerlo y perpetuarlo vy, sin duda, la Cofradia del Salmorejo
Cordobés sabe muy bien como hacerlo.

Serfa injusto ignorar el trabajo desinteresado que, desde hace cinco anos, realiza esta
cofradia en pro del plato mas internacional de Coérdoba. Felicidades por vuestra labor
de difusion y por mostrar nuestra ciudad a través de su cocina porgue contribuye a
posicionarla como un referente turistico.

En esta memoria anual se palpa una realidad mas profunda que una mera relacion de
hechos y relato de actividades. Detras del logo y de la institucionalidad de la Cofradia
Gastrondémica del Salmorejo Cordobés hay todo un colectivo de personas de la
sociedad civil que, de forma desinteresada, ponen todos sus esfuerzos, creatividad
e ilusion en promocionar un plato Unico y singular de nuestra tierra.

Por ello, nuestro agradecimiento a la Cofradia Gastrondmica del Salmorejo Cordobés
porgue cree en 1o que hace y porque se esfuerza en hacerlo cada dia mejor.

De esta forma, queremos reconocer también, simbolizado en esta cofradia
gastrondmica, a todos aguellos que, desde cualquier ambito, se comprometen a
divulgar y defender todo aquello que genera valor y riqueza para nuestro territorio.

Salvador Fuentes Lopera
Vicepresidente Primero
DIPUTACION DE CORDOBA



COFRADIA GASTRONOMICA DEL SALMOREJO CORDOBES EL SABOR DE NUESTRA CULTURA




Pablo Pombo
Gonzalez

Presidente

n representacion de la Cofradia Gastrondémica del Salmorejo Cordobés nos com-
place presentaros nuestra Memoria anual en referencia al afio 2014,

En el ano 2013 cumplimos nuestro V aniversario de la fecha de constitucion. Con-
cretamente el 15 de Octubre de 2008 con el objetivo de promocionar la provincia, sus
productos y por extension la ciudad de Cordoba, a través de su gastronomia y usando
como mejor instrumento identificativo el Salmorejo Cordobés, siendo la primera investidura
de la primera Junta Directiva el dia 13 de febrero de 2009, bajo el apadrinamiento de la
Cofradia Amigos del Olivo de Baena, en la Diputacion de Cérdoba, actuando como maestro
de ceremonias el Presidente de la Federacion de Cofradias de Espana (FECOES), Carlos
Martin Cosme y como Cofrades de Honor el ex presidente de la Diputacion de Cdrdoba
Francisco Pulido vy el disefiador de moda Elio Berhanyer, quién disefo la capa identificativa
de los cofrades.

Entre otras cosas, se eligio este plato cordobés por su presencia, practicamente, en todas
las cartas de Cordoba y por la composicion de sus ingredientes que articulan todo el territo-
rio de la provincia de Cérdoba a través de sus comarcas: Subbética Cordobesa y Valle del
Guadajoz: aceites y sal; Campifa Sur: cereales y ajos; Los Pedroches vy Valle del Guadiato:
la guarnicion a traveés del jamon ibérico; Valle del Guadalquivir: los tomates.

Cinco ingredientes basicos: pan, tomate, aceite, ajo y sal, dan para muiltiples combinacio-
nes; pero solo unas proporciones determinadas hacen posible un plato o producto gas-
trondmico Unico vy singular: nuestro salmorejo cordobés. Curiosamente la celebracion del
guinto aniversario de la fundacion de nuestra cofradia es coincidente con ese ndmero ca-
balistico gastrondémico de los cinco ingredientes basicos de su receta.

Por todo ello el afo 2014 se ha caracterizado por la celebracion del quinto aniversario de la
fundacion y primera investidura de la misma que tiene por objeto la promocion de la ciudad
de Cordoba y su provincia a través de su gastronomia. Porque dejamos atras cinco afnos
de nuestra existencia vamos a detallaros los mas completo y sintético posible este afio de
celebraciones.

En primer lugar ya podemos anunciar que desde el 10 de diciembre del afo pasado Cordo-
ba ya cuenta con una calle denominada “calleja del salmorejo cordobes” que no es la mas
larga, ni la mas ancha, pero para nosotros es muy especial, la cobija un arco y esta cerca
de la Mezquita-Catedral.
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66 Desde nuestra cofradia hemos
tenido siempre clara la vision
de futuro99

Al fin gracias a la unanimidad de todos los componentes de la corporacion y contando con el apoyo v la firma
de sus vecinos, mas de 500 personas e instituciones a los cuales transmitimos nuestro especial agradeci-
miento.

En este ano del V Aniversario también nos sentimos especialmente satisfechos porgue hemos puesto en
marcha el proyecto pedagdgico “El Salmorejo Cordobés en la escuela” que asentara el salmorejo cordobés en
toda una generacion de jOovenes cordobeses.

Este ambicioso proyecto basado en divulgar nuestro plato de referencia pretende también resaltar nuestra
soberania alimentaria que representa parte de los productos agroalimentarios existentes en la provincia como
son el aceite de oliva, el cereal, el tomate, el ajo, la sal y el jamodn ibérico.

“El Salmorejo Cordobés en la escuela” es un proyecto divulgativo de amplio alcance que va destinado a los
alumnos de 6° de primaria durante este curso 2014-2015 y que abarcara a 87 colegios, con la participacion
de 3.800 nifios. Para la consecucion de 1os objetivos propuestos, se ha elaborado un cuaderno pedagdgico
gue se complementara con una proyeccion audiovisual y con un taller de elaboracion del salmorejo cordobés
dirigido por una experta nutricionista. Al final se cerrara con un concurso patrocinado por el Corte Inglés donde
se premiara la mejor realizacion de un salmorejo cordobes entre los participantes de los mismos.

El referente, para ello, es una vez mas nuestro plato de referencia que difunden los valores sociales, saluda-
bles, culturales y turisticos. .. que trasciende o gastrondmico... y que es sefa de identidad... una marca para
cordoba y su provincia, como ventaja competitiva turistica, para competir frente a otros territorios.

En cuanto a la formacion e investigacion, llevamos colaborando durante cinco anos con la Universidad de
Cdrdoba habiendo organizado seis simposios en tormo a los ingredientes del salmorejo. Han intervenido en
cada evento mas de 30 cocineros y, decenas de ponentes y centenares de participantes en presentaciones,
investigaciones y catas dirigidas y puntuables para estudios sobre la receta. En 2014 acabamos de celebrar el
VI Simposio del salmorejo cordobes dedicado a la sal con o cual cerramos el ciclo de los cinco ingredientes
de la receta.

Nunca pensamos que para esta efeméride tendriamos un regalo muy especial, por ello agradecemos a Fer-
nando Rueda, presidente del grupo Gastroarte, la edicion del libro “el salmorejo cordobes en la cocina creati-
va’, que generosamente publicaron junto con su grupo de 25 cocineros entre los mas reconocidos de la élite
andaluza.

Desde nuestra cofradia hemos tenido siempre clara la vision de futuro y que este pasa por innovar desde la
investigacion, por la formacion, por la comunicacion mediante las nuevas tecnologias, por la incorporacion de
los jovenes, por la internacionalizacion y en definitiva generar riqueza para nuestro territorio.
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66 Con todo lo que San Rafae
NOS ha ‘dad’, lo que mas le
tenemos que agradecer, es
gue Nos haya ‘entregao’ el
salmorejo cordobes 99

Manuel Moreno Maya “El Pele”

Pese a ello ninguno de los socios fundadores pudieron imaginar el balance de las activi-
dades que la cofradia podia presentar cinco anos después. 28 investiduras, 27 cofrades
de honor, 35 embajadores y 260 cofrades de nimero y amigos del salmorejo cordobés, la
organizacion de un encuentro nacional de cofradias enogastronoémicas, 35 acciones de pro-
mocion nacionales e internacionales, distribucion de 250.000 recetas en espanol e inglés,
5.000 recetas en francés, 1.500 recetas de salmorejo para celiacos, 30.000 dosis de sal-
morejo cordobés repartidas para su degustacion, una alta presencia en las redes sociales,
con 6.600 amigos en facebook y 1.500 seguidores en twitter. 300 restaurantes, tabernas o
bares en Espana y en el extranjero que ofertan el “salmorejo cordobés’, 500 webs inventa-
riadas con nuestra receta, 16 convenios firmados, entre ellos el de Mercacérdoba para que
podamos elaborar y degustar el salmorejo cordobes en multiples actos institucionales, a los
que de una forma cada vez mas intensa se solicita la presencia de nuestro plato y o mas
reciente también las investidura-taller junior para los mas pequefios entre 7 y 12 afos que ya
han realizado su promesa de difundir el salmorejo y cordoba y provincia desde su cole y sus
amigos al resto de la humanidad

Todo ello junto con el reconocimiento por la Real Academia de Gastronomia Espanola del
salmorejo cordobes jjj salmorejo con su apellido de origen !l Entre los cien platos mas re-
presentativos de la gastronomia espanola cobra toda su importancia y dimension.

Antonio Gala en su investidura, con su ingenio habitual, nos dejo toda una frase para la pos-
teridad: hay que ver de una cosa tan sencilla el partido que le estais sacando, pero no se
guedo todo ahi, termind con una sentencia gue le salid de muy adentro: a partir de ahora soy
todo salmorejo cordobes.

Manuel Moreno Maya “el Pele” tampoco nos defraudd con su habilidad para improvisar letras
y Nos dejo en su investidura de cofrade de honor esta frase para el recuerdo cofrade: “con
todo lo que San Rafael nos ha ‘dao’, 1o que mas le tenemos que agradecer, es que nos haya
‘entregao’ el salmorejo cordobés”.

12
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Todo esto ha sido posible por el trabajo generoso, entusiasta e impagable de un grupo de personas que en-
tienden que formamos parte de una sociedad, y por ello estamos llamados, desde la sociedad civil, a partici-
par, colaborando en su desarrollo, a través de cauces abiertos, solidarios e independientes.

Dejamos atras cinco anos plenos de actividades, de hitos relevantes y sobretodo de un reconocimiento tanto
en lo social como en o gastronémico de la identidad, referida a nuestro territorio, de nuestro plato de referen-
cia...

Deseamos consolidar con nuestros cofrades una comunicacion activa. en este sentido, como asociacion
independiente, volvemos a insistiros, cualquier cofrade puede realizar todo tipo de propuestas, ademas de
candidatos a nuevos cofrades, y ejecutarlas, con el respaldo de la cofradia, en beneficio de nuestra propia or-
ganizacion interna para divulgar vy ofrecer nuestro territorio, Cordoba y provincia, a través de nuestra gastrono-
mia, porgue queremos dinamizar y poner en valor nuestra enorme riqueza, histérica y cultural, para compartirla
sin fronteras y debemos reconocer estamos necesitados de vuestro ingenio, conocimientos, capacidades,
ideas, iniciativas y colaboracion.

Os agradecemos nos hayais apoyado con vuestra presencia, aportaciones y compromisos... en este re-
corrido que deseamos continde a lo largo del proximo afo... para que lo enriquezcéis con vuestra solidaria,
entusiasta y activa participacion

Estamos convencidos de que hay muchos motivos para pertenecer a nuestra Cofradia Gastrondmica del Sal-
morejo Cordobés. Entendemos que somos parte de una sociedad, y por ello estamos llamados a participar,
colaborando en su desarrollo a través de cauces abiertos y de una mayor proyeccion y arraigo.

Agradecemos a la Diputacion de Cordoba su colaboracion en la edicion impresa de estos textos e imagenes
que realzan la divulgacion de nuestras actividades y pasan a formar parte de nuestra historia. También hemos
realizado numerosas acciones de colaboracion para su promocion: actualmente somos requeridos por nu-
Mmerosos organismos e instituciones de Cordoba para colaborar con nuestras degustaciones de salmorejo.
Asi podemos sumar ya mas de 85 acciones de promocion en la que hemos estado presentes, como son:
Estacion Ave de Santa Justa, Fitur 5 anos, Parfs, Campo de Gibraltar, Laredo, EI Algarve Portugués, Vera (Al-
meria), Paradores Nacionales de Andalucia, Hospitales publicos de Cérdoba y Provincia, Base Militar de Cerro
Muriano, Soldados destacados en el Libano, Colegios Privados de Cdrdoba, Feria de la Tingja de Montalban,
Congreso Internacional de Presidentes de Agencias de Viajes, Congreso Internacional del Aceite de Oliva Vir-
gen Extra, y otras en ferias, congresos, jornadas de todo tipo, etc.

66 N\os sentimos especialmente
orgullosos y satisfechos de nuestro
trabajo y actividades, en pro de la
divulgacion del salmorejo cordobés,
gracias a un amplio respaldo social 99
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66 /\ propuesta de un cofrade
fundador de Puente
Genil, se determino hacer
coincidir la celebracion
del Dia del sSalmorejo
Cordobeés el 24 de abril,
vispera de la festividad de
San Marcos 99

En otro orden de cosas, queremos resaltar nuestra implicacion con la sociedad cordobesa,
tanto civil como institucional, mediante la firma de convenios con diferentes organismos y
entidades, tales como Hostecor, Mercacdérdoba, Paradores Nacionales Turismo, Asociacion
Amigos de los Patios de Cordoba, Colegio de Médicos, etc..., sin olvidamos de los acuer-
dos de colaboracion que mantenemos con las Federaciones de Cofradias Enogastronomi-
cas de Andalucia (FECOAN), Nacional (FECOES) e Internacional (CEUCO).

Sin perder de vista a las nuevas tecnologias en la informacion y comunicacion, hemos logra-
do la elaboracion de una Web como soporte fundamental para ofertar una amplia informa-
cion sobre la cofradia y sus actividades.

A propuesta de un cofrade fundador pontonés, se determind hacer coincidir la celebracion
del Dia del Salmorejo Cordobés el 24 de abril, vispera de la festividad de San Marcos, ya que
en Puente Genil, es costumbre iniciar la Romeria con un buen homillo de barro repleto de
exquisito y obligado salmorejo. La imagen de San Marcos se venera en la Iglesia del Hospital,
comenzando estas fiestas con una misa de Romeros, entre otros actos.

Con esta conmemoracion del 24 de abril, la cofradia pretende establecer el dia del Salmorejo
Cordobés en el marco de la gastronomia de Cordoba como dia de referencia en el calenda-
rio anual. Las actividades que se programaron este ano comenzaron con un acto oficial con
las autoridades locales y provinciales en la sede de la Cofradia en el patio de la Asociacion
de Amigos de los Patios de Cordoba, en la calle San Basilio n° 50.

También buscamos darles satisfacciones mediante un carné de cofrade ya que son mas de
50 establecimientos los que realizan importantes descuentos para los mismos.

14
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Tras cinco anos, estamos siendo capaces de involucrar a toda la poblacion cordobesa asi como a cualquier
otro simpatizante y valedor del plato, y darle la oportunidad de defender y promocionar esta receta y por ende
la gastronomia cordobesa y en definitiva de Cordoba en un ambiente participativo vy fraternal entre todos los
cofrades.

Es por ello que el reciente reconocimiento por la Real Academia de Gastronomia del salmorejo cordobés
iiisalmorejo con su apellido de origen!!! entre los cien platos mas representativos de la gastronomia espafiola
cobra toda su importancia y dimension y es un reconocimiento a toda una cultura gastrondmica y al pueblo
que ha sabido elaborarlo, cuidarlo, valorarlo, compartirlo y transmitirlo por generaciones.

Nos sentimos especialmente orgullosos y satisfechos de nuestro trabajo y actividades, en pro de la divulgacion
del salmorejo cordobés, precisamente porgue hemos percibido gue contamos con un amplio respaldo social,
como se ha puesto de manifiesto en aguellos dias del mes de julio, en las redes sociales, en relacion a
la noticia por la cual se pretendia la inclusion del salmorejo, dentro de un polémico proyecto denominado
patrimonio gastrondmico de Sevilla, para dar a conocer las tapas y establecimientos que forman parte de
la cultura gastrondmica de la ciudad hispalense y que al final optaron por retirarlo. Como nos decia Antonio
Gala en su investidura como cofrade de honor, “hay que ver de una cosa tan sencilla el partido que le estais
sacando”,

Deseamos consolidar con nuestros cofrades una comunicacion activa. Prestaremos atencion a cuantos te-
mas puedan ser de vuestro interés: simposios, capitulos, seminarios, publicaciones, actividades culturales,
CONCUrsos, servicios, etc. Para que nuestros cofrades puedan disfrutar de un ambiente positivo y de herman-
dad, que como su propio nombre indica, constituye la esencia misma de nuestra cofradia.

En este sentido, como asociacion independiente, cualquier cofrade puede realizar todo tipo de propuestas,
ademas de candidatos a nuevos cofrades, vy ejecutarlas, con el respaldo de la cofradia, en beneficio de
nuestra propia organizacion interna para divulgar y ofrecer nuestro territorio, Cordoba y provincia, a través de
nuestra gastronomia, porque queremos dinamizar y poner en valor nuestra enorme riqueza, historica y cultural,
para compartirla sin fronteras y debemos reconocer estamos necesitados de vuestro ingenio, conocimientos,
capacidades, ideas, iniciativas y colaboracion.

Agradecemos a la Diputacion de Cordoba su colaboracion en la edicion impresa de estos textos e imagenes
que realzan la divulgacion de nuestras actividades y pasan a formar parte de nuestra historia.

Recibe un cordial saludo.

Pablo Pombo Gonzalez

Presidente
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INVESTIDURAS 2014

222 Investidura / 16 de Enero de 2014

Lugar / Aula Magna de la Facultad de Filosofia y Letras

Embajadores:

Facultad de Filosofia y Letras de Cordoba

Nuevos Cofrades:

Rosario Serrano Exposito

Emiliano Mellado Alvarez

Reconocimientos por
colaboracion en los cinco
Simposios del salmorejo
Cordobés:

Rafael Moreno Rojas
Hortensia Galan Soldevilla

Asociacion de Cocineros de Cdordoba
ACORECO

Asociacion de Industrias Almazaras de
Cordoba

Cafeterfas Domintor
GDR Medio Guadalquivir
Makro Cdordoba

\oluntariado de la Universidad
de Cdrdoba
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Sr. Satoru Satoh, embajador de Japon
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INVESTIDURAS 2014

2014

23° Investidura / 14 de marzo de 2014

Lugar / Teatro Jardinito de Cabra

Embajadores:
Fernando Priego Chacon
Miguel Sanchez Hernandez

Fernando Rueda Garcia

Nuevos cofrades:
Antonio Gonzalez Lugue
Charo Carmona Marin
Consuelo Sanchez Martinez
Francisco Casas Marin

Francisco Gonzalez Lugue

Francisco Javier Gomez Mora
Jesus Gallurt Povedano

José Maria Tocormnal Blanco
Juan Cobo Avila

Juan de Dios Agudo Roldan
Juan Manuel Garcia Baena
M? Dolores Gutiérrez Ramos
Tomas Pombo Gonzalez
Victoria Gamez Rodriguez

Carlos Marin Alcaraz
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INVESTIDURAS 2014

12 Investidura Junior / 12 de Abril de 2014

Lugar / Cafeterias Domintor (Rectorado de la UCO)

Nuevos cofrades junior:
Ana Salamanca de Dios
Gema Coca Samoral
Fermando Cruz Campos
Fatima Abakar Santos
Maria Penco Nieto
Natividad Penco Nieto
Toni Castello Lovera
Sara Rueda Serrano
Isabel Gallurt Péerez

M# Dolores Ollero Tirado
Reyes Ribes Alarcon

Rosario Ribes Alarcon
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Carlos Martin Cosme

Cofradia de Amigos del Olivo de Baena

C. R. delaD.O. Montilla-Moriles
Ruta del Vino Montilla Moriles
Juan José Ruiz Alvarez

Matias Vega Ortiz

Andrés Garcia Zamora
Antonio Martin Guerrero
Antonio Ramon Blasco
César Ollero Ferandez
David Muruzabal Urmendia
Felipe Molina Pérez

Javier Martin Fernandez
Maria José Escribano Nieto

Pilar Jiménez Conde

Rafael Jurado Cordoba

Salvador Medrano Reyes






Alvaro Pombo y Garcia de Los Rios, escritor.
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Carmen Pena Lopez

Silvia Rivas Grande

Me del Amor Rodriguez Miranda
Pedro Amado Alvarez

Antonio Ortega Gallego
Francisco Alcala Giménez
Ignacio Ferandez Gomez
Rafael Casano Cuevas
Magdalena Cordobés Maduerio
Maria Teresa Montero Romero

Victoria Vicario Madrono
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Investidura de Honor / 3 de octubre

Lugar / Alcézar de los Reyes Cristianos

Cofrade de Honor:

Eugenio Martinez Enriquez, embajador de Cuba en Espana







José Mercé

Lola Ariza
Francisco José Castro Navarro

Andrés Sanchez Magro.

Alfredo Martinez Escudero
Andrés Foncillas Marco

Antonio Linares Gutiérrez
Francisco Bustos de Abajo

José Ropero Lopez

Manuel Ramos Gil

Manuel Raya Navarro

Miguel Angel Castafio de Cuevas
Rafael Guerra Cardenas
Sacramento Calvo Moreno

Teresa \elasco Portero







Manuel Moreno Maya “El Pele”

Brigada de Infanteria

Mecanizada Guzman el Bueno X

Jesus Coca Lopez
Joaguin Guallarte

Daria Romero Mata
Antonio Sanchez Domingo
Nani Alvarez Porras

Antonio Cano Castineira







Diputada del Congreso de los Diputados

Diputados Provinciales de la Diputacion de Cordoba
Concejales del Ayuntamiento de Cdordoba

Alcaldes de municipios de Cordoba

Patronato Provincial de Turismo de Cordoba

Consorcio de Turismo de la Ciudad de Cdrdoba

Camara de Comercio

Asociacion de Jovenes Agricultores de Cordoba (ASAJA)
Asociacion de Hosteleros de Cordoba, HOSTECOR

Cordoba Apetece

Asociacion de Cocineros y reposteros de Cordoba, ACORECO
Escuela de Hosteleria de Cordoba

Consejo Regulador de la D.0. Montilla Moriles

Consejo Regulador de la D.0. Ibérico de los Pedroches

Ruta del Vino Montilla Moriles

Federacion Nacional de Agencias de Viajes, FEAAV
Asociacion de Agencias de Viajes de Cordoba

Asociacion Espafiola de Municipios del Olivo, AEMO
Asociacion de Almazaras Industriales de Cordoba
Asociacion de Organizadores de Congresos (OPCs) de Andalucia y de Espana.
Asociacion de Productos Agroalimentarios de la Subbética
Asociacion de Jovenes Empresarios de Cordoba (AJE)

GDR Medio Guadalquivir

Ex Rector de la UCO

Director del Aula Gastrondémica de la UCO

Varios Doctores, Catedraticos y Profesores de la UCO
Decano de la Facultad de Filosofia y Letras

Presidente de la Catedra Gastrondmica de la UCO
Director General de la Corporacion Empresarial de la UCO

Hosteleria: son los mas numerosos (Hoteles, Restaurantes, Tabernas,...)
Medios de comunicacion

Empresarios de tros sectores: turistico, agrario, asesorias, construccion,
agroalimentario, bancario, formacion, editorial, letrados, notarios

...y particulares simpatizantes
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Para que exista un buen
resultado,
son indispensables los
buenos ingredientes.

...Y en gastronomia,
también.
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ACTIVIDADES 2014

ES 2014

ENERO

Receta Chary Serrano

XXII Investidura

Entrega reconocimientos del V Simposium

Convenio de colaboraciéon con Mercacérdoba

FEBRERO

Taller Salmorejo a la Delegacién Mexicana

Presentacion de la campafa de imagen del V Aniversario de la
Cofradia del Salmorejo Cordobés

“Salmorejo por un Tubo” en “La Manana” de RTVE

Felicitacion Dia de los Enamorados “Receta del Amor”

Presentacion del libro “El Salmorejo Cordobés en la Cocina
Creativa”

Salmorejo Cordobés en Ecuador

“Reto al Salmorejo Cordobés”, programa “Mas Gente” RTVE

“Guia didactica para una alimentacion saludable”

Colaboracion con “La Cafia de Espafia”

MARZO

Salmorejo cordobés desde México

Convenio con El Barrilero

| Congreso de Productos Diferenciados

Juanjo Ruiz junto a Carlos Herrera y Juan Echanove

Investidura de Honor del Embajador de Japén

XXIII Investidura (en Cabra)

Dia de convivencia en Cabra

Hermanamiento con el Salmorejo Adamucefio

Felicitacion Dia del Padre

Entrega de diplomas blogueros “I Like”

Participacion en la Il Feria del Vino de Tinaja y Gastronomia
de Montalban

Embajadores FAV - THAO

Hermanamiento con el “Joyo” de Bujalance

Sorteo participacién formulario de satisfaccion

ABRIL

Colaboracion Colegio Almedina

Participacion en la | Media Maratén “Tu Historia” Ciudad de
Lucena.

| Investidura Cofrades Junior
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Postal conmemorativa convenio con la Escuela
de Arte Mateo Inurria

XXIV Investidura

Salvapantallas creado por Javier Mufioz basado en la
elaboracién del salmorejo cordobés

Dia del Salmorejo Cordobés. Asamblea General

Kit del Salmorejo Cordobés. Presentacion
en “La Mafana” de RTVE

Inauguracién de “Salmoretum” una iniciativa de Isabel
Fernandez Ruiz

Presentacion de la taberna “El Salmorejo” de Antonio Martin

Colaboracién con el IV Torneo de Debate

Participacion en “Capitan Nazareno”
Felicitacion Dia de la Madre

Colaboracion en las Il Jornadas de Denominaciones de Origen
de la provincia de Cérdoba

Participacion en el Xlll Capitulo de la Cofradia Amigos del Olivo
de Baena

Dia de La Familia

Investidura de Honor: Alvaro Pombo
Colaboracion en la | Jornadas de Enologia UCO
Dia de convivencia en la Feria de Cérdoba

Dedicatoria de Juanjo Ruiz “Salmorejos Extravirgenes”

Encuentro en Guanajuato: Cena con las estrellas.
Investidura blogueros “Nos comemos Cérdoba”

Colaboracion Il Muestra de Patrimonio de Cérdoba
y Provincia y reconocimiento de la Cofradia. Entrega de
premios.

XXV Investidura

Dedicatoria del libro del actor y cofrade de honor José Antonio
Sayagués

Velada de convivencia en la Noche Blanca del Flamenco
y hombramiento de Arturo Barbero como Embajador del
Salmorejo Cordobés.

Salmorejo cordobés en Houston (Texas)

Dia del Tomate

Péagina dedicada al salmorejo cordobés en la revista “Viajeros”

Presentacion del VI Simposium del Salmorejo Cordobés: La Sal

Charla de cofrades junior en la Escuela de Hosteleria
Firma de convenio con Cérdoba APTC

Revista “Mucho Gusto”

Reme Reina dedica post al salmorejo cordobés en su blog “Al
Sur del Sur”

Dia de los Abuelos

| Concurso de Salmorejo Blanquiverde

Articulo en el Diario de Gastronomia

| Gastronight

Presentacion en la V Fiesta de La Vendimia y Capitulo de la
cofradia “Amigos de La Vifia y El Vino de Baena”

La web dietamediterranea.com nos incluye entre sus recetas

Entrega de premios del | Concurso de Selfies

| Concurso de Selfies
XXVI Investidura

Taller de salmorejo cordobés para periodistas alemanes

Nombramiento de Embajadores del Salmorejo Cordobés a
cocineros internacionales

Reunion ICEX
Presentacion “Dia de la Tapa 2014”

Recepcion Farmacéuticos de Espafa

Mencioén especial en el blog de neustro embajador Jesus
Manrique Medina

Reconocimiento de la Cofradia en el ABC Sevilla
Participacion en las jornadas “Marca Espafia”
VI Simposium del Salmorejo Cordobés

Premio Al-Andalus a la mejor Cofradia Gastronémica

La Consejeria de Salud incluye la receta del Salmorejo
Cordobés en su web

Programa Pedagégico “Erase una vez un plato”

Presentacion del concurso
“De viaje con el Salmorejo Cordobés”

Nombramiento de Cofrade de Honor a “El Pele” y Embajador
a la Brigada de Infanteria Mecanizada Guzman el Bueno X

Inauguracioén de la Calleja del Salmorejo Cordobés



TIVIDADES 2014

-
O

ACTIVIDADES 2014

Receta del Salmorejo Cordobés por nuestra cofrade, la cocinera
cordobesa Chary Serrano para Canguro TV.

-

L

Firma de convenio con Mercacdérdoba entre el Presidente
de la Cofradia, Pablo Pombo Gonzalez y el Presidente de
Mercacordoba, Ricardo Rojas Peinado.
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Reconocimiento a los participantes del V Simposium del Salmorejo
Cordobés, coincidiendo con la 222 Investidura, celebrada en la Facultad
de Filosofia y Letras de Cordoba.

Reconocimiento a los cocineros colaboradores en el V Simposium del
Salmorejo Cordobés.
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ACTIVIDADES 2014

S 2014

febrero

El sabor de
nuestra cullura

La Cofradia Gastrondémica del Salmorejo Cordobés organizé un taller de elaboracion
de Salmorejo Cordobés a una delegacion mexicana integrada por altos cargos del
Fondo de Capitalizacion de Inversiones del Sector Rural, FOCIR.

El taller fue impartido por nuestra cofrade Celia Jiménez en la Escuela de Hosteleria
de Coérdoba.
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COFRAD GASTRONOMIC DEL LMOREJO CORDOBES EL SABOR DE NUESTRA CULTURA

Presentacion en el programa de
RTVE, LA MANANA, de salmorejo
cordobés envasado en tubo por
nuestro cofrade Matias Vega.

Nuestro cofrade, Manuel Bordallo
de Sociedad de Plateros de Maria
Auxiliadora en su aparicion en
«Reto al salmorejo cordobés» del
programa MAS GENTE de RTVE.

_FUII DIDACTICA PARA LINA _
- ALIMENMTACION SALUDABLE
BAEAQA EM LA DIETA
| MI-':II‘I'!RPHLN!A

S
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S b desfion el tasilo,
s massow B Fdfons . puens
i tl snlwinfo roudobis Participacion en la
GUIA DIDACTICA
PARA UNA
ALIMENTACION
SALUDABLE.
LA DIETA

MEDITERRANEA

TFels; dia de Sian | Salenten

“La Receta del Amor”. San Valentin 2014.

De la mano de nuestro amigo y colaborador,
Rafael Moreno Rojas (Catedratico de
Bromatologia de la UCQ), el salmorejo
cordobés tuvo una presencia sobresaliente
en la cena organizada en la Residencia
Universitaria de la Universidad Técnica
Estatal de Quevedo, (Ecuador).
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ACTIVIDADES 2014

ES 2014

febrero

Presentacion de la imagen de campana del V Aniversario de la Cofradia del
Salmorejo Cordobés, basada en una entrafiable obra realizada por el artista y
cofrade de honor Ginés Liébana expresamente para nuestra cofradia.

!ﬁﬂm%h%g :.
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COFRADIA GASTRONOMICA DEL SALMOREJO CORDOBES EL SABOR DE NUESTRA CULTURA

V ANIVERSARIO
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www.salmorejocordobes.com
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ACTIVIDADES 2014

2014

febrero

Presentacién del libro EL SALMOREJO CORDOBES EN LA COCINA CREATIVA
elaborado por el Grupo Gastroarte como homenaje a la Cofradia en su V aniversario,
que tuvo lugar en el Mercado Victoria.

Ege

salmarsjocordadiodm
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ACTIVIDADES 2014

JES 2014

Nuestro cofrade Juanjo Ruiz

de La Salmoreteca haciendo un salmorejo
cordobés «mano a mano» con nuestro
cofrade de honor Juanjo Echanove junto a
Carlos Herrera

Colaboracion con La Cana de Espana,
para celebrar el Dia de Andalucia 2014
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EL SABOR DE NUESTRA CULTURA

BE!

Dia de Convivencia en Cabra,

coincidiendo con la 23?2 Investidura.
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ACTIVIDADES 2014

ES 2014

Mmarzo

Hermanamiento del Salmorejo Cordobés

y el Salmorejo Adamuceno.
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19 de Marzo, Dia del Padre

Imagen de la Cofradia
para el Dia del Padre 2014.
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OFRAL i tONO ( DEL LMOREJ( ORDOBE! EL SABOR DE NUESTRA CULTURA

Acciéon promocional iniciativa de nuestros cofrades Maximo Doval del Mercado
Victoria, Baldomero Gas de Bodegas Mezquita y Rafael Gavilan del Grupo La

Montillana, sobre la atencién a un prestigioso grupo de bloggers gastrondmicos de

toda Espana. La Cofradia los reconocié como “Embajadores del Salmorejo Cordobés”
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ACTIVIDADES 2014

> 2014

Mmarzo

a

FERIA

DEL VING DE TIMAJA

Y GASTRONOMIA DE MONTALBAN
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28-29-30 MARZO
CASETA MUNICTPAL ¥ LLAND DEL GALVARTD

S T D L

Con motivo de la visita para la presentacion del Plan de Innovacion Social de la

Federacion Andaluza de Baloncesto se procedio, por parte de nuestra Cofradia,
a nombrar como Embajadores del Salmorejo Cordobés a Antonio Torres Garcia,
Presidente de la FAB, Henri Garcia, Presidente de la Fundacion THAO y a la
jugadora de baloncesto Amaya Valdemoro.
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EL SABOR DE NUESTRA CULTURA

Clausura del Programa Intensivo de Cocineros impartido en la Escuela de Hosteleria por nuestra cofrade Celia
Jiménez. Los participantes fueron obsequiados por un ejemplar del libro “El Salmorejo en la Cocina Creativa” y
diploma acreditativo.
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Hermanamiento con “El Joyo” de Bujalance.
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Sorteo especial para los participantes del formulario de la Cofradia. El premio fue una cena para dos
por gentileza del Grupo La Montillana.
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ACTIVIDADES 2014

ES 2014

abril

v

Alumnos del Colegio Almedina vivieron una semana de intercambio con alumnos

franceses del Centro “College Les Chartreux-Saint-Charles (Lyon-Cérdoba). No
solamente disfrutaron de una estancia familiar y cultural en nuestra ciudad sino que
también pudieron aprender y degustar de nuestra gastronomia y conocer, gracias a

la colaboracion de la cofradia, nuestro salmorejo cordobés.

Participacion de nuestra cofradia en la |
Media Maratéon “Tu Historia” Ciudad de
Lucena
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| Concurso de Postales de Salmorejo Cordobés
convocado por la cofradia y la Escuela de

Arte “Mateo Inurria” entre sus alumnos. En

esta edicion se presentaron 29 postales. Tras

la reunion del jurado nombrado, se acordd
conceder el premio del concurso a la estudiante
de primer curso de Grafica Publicitaria Olga
Murillo Leal.

En el mismo acto se procedié a nombrar

a la Escuela de Arte “Mateo Inurria” como
Embajadora del Salmorejo Cordobés, y entregar
diplomas de reconocimiento a las profesoras
titulares del 1°y 2° de Grafica Publicitaria,

M2 del Carmen Fernandez Ruiz y Susana
Sanchez NUnez respectivamente.
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05.10

ACTIVIDADES 2014

2014

24 de Abril - Dia del Salmorejo Cordobés

Salvapantallas animado creacién de nuestro
cofrade Javier Munoz Alcala y que podéis
encontrar en
http://www.salvapantallas.com.es/
Protectores-de-Pantalla-comida-bebida/
screensaver-salmorejo-cordobes.htm

El dia 26 de Abril de 2014, tuvo lugar

la Asamblea General de la Cofradia
Gastrondmica del Salmorejo Cordobés,
donde se aprobo la gestion anual de la
cofradia y se eligié nueva Junta Directiva
para los ejercicios 2014-2016.

[&2]
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EL SABOR DE NUESTRA CULTURA

OBE:
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MEMOR DE A DADES 2014

Durante el dia de la Asamblea tuvo
lugar un sorteo de premios, gentileza de

nuestros propios cofrades y amigos.
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COFRADIA TRONOMICA DEL SALMOREJO CORDOBES EL SABOR DE NUESTRA CULTURA

£Tx
S

KITdeSALMOREJO

CORDOBES

HENTES 'y METCED D FRETWRMSENY

Con motivo de la celebracion del dia del Salmorejo Cordobés, y enmarcado dentro de las actividades del V
Aniversario de la fundacion de la Cofradia Gastrondmica del Salmorejo Cordobés se disenod este Kit de Salmorejo
Cordobés para enviarlo a periodistas espanoles especializados en gastronomia.
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MO R DE AC DADES 2014

05.12

Inauguraciéon de un nuevo espacio,
SALMORETUM en Los Patios de
La Marquesa. Una iniciativa de
nuestra cofrade Isabel Fernandez
Ruiz.

U CAMBEIAR BEL SISTEMA D1
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ACTIVIDADES 2014
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ilema

L

Nuestro cofrade Antonio Martin de Molino la Nava, nos

remite esta fotografia de una carta de tapas donde ofrecen
Salmorejo Cordobés y la Taberna lleva por nombre El
Salmorejo, en Tomares (Sevilla). B et =] - I

Colaboracion en la IV Edicion del
Torneo de Debate Tres Culturas.
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COFRADIA GASTRONOMICA DEL S MOREJO CORDOBES EL SABOR DE NUESTRA CULTURA

Vil JORNADAS DE ENOLOGIA
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ACTIVIDADES 2014

JES 2014

e
—

T AL U SO, BAN CRG

Il ORMADA
DENOMINACIONES
DE (IRIGER

Il JORNADA
DENOMINACIONES
DEORIGEN

k]

8 de mayo de 2014

e

Colaboracion en la lll Jornada
Denominaciones de Origen de la provincia
de Cordoba. Nuestra embajadora y
cofrade, Almudena Villegas, intervino en la
charla divulgativa “El salmorejo cordobés:
calidad diferenciada”

Participacion en el Xlll CAPITULO DE LA COFRADIA AMIGOS DEL OLIVO de Baena y
en sus actividades gastrondmicas y culturales.
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COFRADIA GASTRONOMICA DEL SALMOREJO CORDOBES EL SABOR DE NUESTRA CULTURA

X
|

Sf'jf'w..'. LE
EXTRAVIRGENES

Nuestro cofrade Juan José Ruiz, dedicé a nuestra cofradia su libro «Salmorejos Extravirgenes».
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ACTIVIDADES 2014

S 2014
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“Cena con las estrellas”, encuentro gastrondémico en

Guanajuato (México) donde nuestra cofrade, Celia
Jiménez fue Chef Invitada.

(En la foto inferior, con el periodista gastrondémico Luis
Cepeda)
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OREJO CORDOBE? EL SABOR DE NUESTRA CULTURA

[l Muestra de

PATRIMONIO

de Cordoba v Provincia

Colaboracion con la Il Muestra de
Patrimonio de Cdérdoba y Provincia
y reconocimiento de la Cofradia por
parte de los organizadores
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DE CT DADES 2014

junio

05.15

_,ﬂs d'f;fms

cl]t f'uﬂﬁlf'

Presentacion del libro de nuestro
cofrade de honor, el actor José Antonio
Sayagués que tuvo la gentileza de
dedicarnos un ejemplar, “Los dichos de
Pelayo”

ACTIVIDADES 2014

Nombramiento de Arturo Barbero como Embajador del Salmorejo Cordobés en el

marco de la Noche Blanca del Flamenco.
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Noche Blanca del Flamenco:

Una gran velada flamenca y enogastrondmica con mucho duende en la sede de la Cofradia

'“ 10 Edicldn Concurso

en el Valle del Guadalouivir

TIPTS5 ALK ORI S [LASRADO IR PARTICDLARES |

L] &

i b e gt

(Patio de San Basilio, 50)

i . e ;.
Participacion en el Dia del Tomate en el Valle del Guadalquivir y entrega de premios

a los ganadores del concurso de salmorejo cordobés.
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ACTIVIDADES 2014

5 2014
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La revista VIAJEROS dedica en su nimero de julio un extenso articulo sobre el

68

salmorejo cordobés.
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Presentacion del

VI Simposium del
Salmorejo Cordobés
dedicado a La Sal.

Pablo Pombo, presidente de

la cofradia y el presidente de
Cdrdoba Apetece, Alberto
Rosales, suscriben un

acuerdo de colaboracion en

el que ambas entidades se
comprometen a trabajar unidos
en la difusion del salmorejo
cordobés.



COFRADIA GASTRONOMICA DEL SALMOREJO CORDOBES EL SABOR DE NUESTRA CULTURA

Nuestras cofrades junior, Isabel Gallurt y Lola Ollero, explican a un grupo de alumnos de la Escuela
de Hosteleria de Cérdoba qué es la Cofradia del Salmorejo Cordobés. En el transcurso de la
actividad, nuestra cofrade Junior Gema Coca explicé a los asistentes como realizar el plato que ella
aprendio de manos de Celia Jiménez.

Nuestra embajadora Reme Reina
publica en su blog AL SUR DEL
SUR www.alsurdelsur.net una
entrada dedicada al salmorejo
cordobés.

SALMORE NS CORDIBES

Alumnos de la universidad de Virginia (EE.UU.) acudieron con varios alumnos de la UCO a la Escuela de
Hosteleria de Cérdoba para aprender como elaborar un buen Salmorejo Cordobés.
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ACTIVIDADES 2014

2014

Varios miembros de la Junta Directiva de la Cofradia del
Salmorejo Cordobés acudieron como jurado al | Concurso
de Salmorejo Blanquiverde organizado por Bodegas
Mezquita.
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La receta original del salmorejo
cordobés
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Con visitas a restaurantes
¥ sxcursionas gashroncmicas

Diario de Gastronomia dedica una de sus entradas al salmorejo cordobés

y a nuestra cofradia / www.diariodegastronomia.com
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COFRADIA GASTRONOMICA DEL SALMOREJO CORDOBES EL SABOR DE NUESTRA CULTURA

septiembre

La Cofradia del Salmorejo Cordobés se sumo

a la | Gastronight que se celebrd en Coérdoba,
abriendo las puertas de su sede en la calle San
Basilio 50 para todos aquellos cofrades y amigos
que quisieron acercarse.

A los invitados se les agasajé con un salmorejo
cordobés elaborado por Matias Vega, cocinero
de Alcazaba de las Torres en Caniete, un vino fino
cortesia de la D.O.P. Montilla-Moriles y un chorizo
de la localidad de Estepa ofrecido por el cofrade
Rafael Jurado.

Asimismo, la Cofradia del Salmorejo Cordobés

repartio tapas de salmorejo cordobés al centro de
mayores La Trinidad.

Nuestro Cofrade Juan José Diaz, nos represento La web dietamediterranea.com nos incluye entre sus recetas
en la V FIESTA DE LA VENDIMIA Y CAPITULO DE

LA COFRADIA “AMIGOS DE LA VINA Y EL VINO

DE BAENA”.
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MEMORIA DE ACTIVIDADES 2014

octubre

05.18

La Cofradia del Salmorejo Cordobés organizé este verano el |

CONCURSO

Concurso de selfie en el que todos los cofrades y amigos de
la cofradia podian participar.

Los miembros de la junta directiva, con su presidente Pablo
Pombo a la cabeza, se reunieron en la Taberna La Viuda para
hacerle entrega a la ganadora, Lola Ariza, del cheque-regalo
de una cena para dos personas en la Posada del Caballo
Andaluz. En el acto también estuvo Isabel Rosales, gerente
del restaurante.
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ACTIVIDADES 2014

Ter PREMIO - Lola Ariza
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EL SABOR DE NUESTRA CULTURA

Taller de salmorejo cordobés hecho a mano a mas
de 10 importantes periodistas de Alemania de la
mano de nuestros cofrades Paco Rosales y Juanjo

Ruiz
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ACTIVIDADES 2014

noviembre

Apftintate a estos diez clubes de planes
de ocio en Cordoba

- Gastronomfa, pesca, senderismo, paracaidismo, coches cldsicos, motos...
Descubre una seleccidn con los més destacados

Esta cofradia fue creada en el afio 2008 por un gropo de trece
personas motivadas con la idea de promocionar la cudad de Chrdoba
¥y prcwinm'ill trewvis de uns marcs distintiva, en este casa, &
salmaorejo. » THPFREMIN

Reconocimiento a la cofradia por parte del Diario ABC

FEDERACION ANDALUZA DE COFRADIAS VINICAS ¥ GASTRONOMICAS

. Mejor Restaurante:
RESTALRANTE "RUTA DEL VELETA", de Granada

. Mejor Jefe de Cocina:
JUAN PABLO GAMEZ, del Restaurante “Los Sentidos®, de Linares (Jaén)

. Mejor Jefe de Sala:
JOSE ANTONIC BARRAGAN, del Restaurante "Casa Acanthum®, de Huelva

. Mejor Critico Gastronomico:
MANUEL MORALES, de Almeria

. Mejor Cofradia Gastrondmica: )
COFRADIA GASTRONOMICA DEL SALMOREID CORDOBES, de Cérdaba

6. Mejor Bodega:
BODEGAS "SANATCRIO®, de Chiclana de la Frontera (Cadiz)

. Mejor Almazara:
"BASILIPPO", de Viso del Alcor (Sevilla)

. Mejor Promocién Agroalimentaria:
“LA MOLIENDA VERDE”, Benalauria {Malaga)

Premio AL-ANDALUS de gastronomia a la mejor cofradia gastronémica
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13 ¢y 14 de noviembre de 2014
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Imagen de los 5 simposios celebrados 13 y 14 de noviembre de 2014

la
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de la vuda

hasta ahora, dedicados cada uno de ellos
a un ingrediente del salmorejo cordobés.
Especial mencion al 2° SIMPOSIUM
organizado por Miguel Cabezas, del grupo
Cabezas Romero, dedicado al aceite y que

fue el inicio de esta serie .
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MEMORIA DE ACTIVIDADES 2014

05.19

ACTIVIDADES 2014

diciembre

Presentacion del programa pedagdgico El Salmorejo Cordobés en la Escuela:
“ERASE UNA VEZ UN PLATO”, una iniciativa impulsada por la Cofradia Gastronémica
del Salmorejo Cordobés, con la colaboracion de la Diputacion de Cérdoba, para dar
a conocer entre alumnos de 6° de primaria este plato tipicamente cordobés.

El acto de presentacion estuvo presidido por: Arancha Salamanqués, P.R. &
Comunicacion de Carbonell; Rocio Soriano, Delegada de Turismo de la Excma.
Diputacion de Cordoba; M? Luisa Arcas, Concejala Delegada de Educacion e Infancia
en el Excmo. Ayuntamiento de Cérdoba y Pablo Pombo, presidente de la Cofradia
del Salmorejo Cordobés.
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05.20

ACTIVIDADES 2014

S 2014

diciembre

Inicio del curso “Erase una vez un plato” en el CEIP San Lorenzo, con la presencia de
Pablo Pombo, Presidente de la Cofradia Gastrondmica del Salmorejo Cordobés y de
Manuela Gémez Camacho, Delegada de Educacion de la Junta de Andalucia

El Presidente de la cofradia, Pablo Pombo vy el Director de Comunicacion del Corte

Inglés, Daniel Garcia-lbarrola, presentan el concurso “De viaje con el Salmorejo
Cordobés”, una iniciativa de la Cofradia con la colaboracion del Corte Inglés, dirigida
a los centros educativos que hayan participado en el programa pedagogico “ El
Salmorejo Cordobés en la Escuela”
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Campana de imagen:
DE VIAJE CON SALMOREJO
CORDOBES

. :;f{i"l""ﬂ it

{.-"‘.-‘_,-.. l]

Bocetos del proceso de elaboracion del Cuaderno
Pedagogico
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Inauguracion de la Calleja del Salmorejo Cordobés, hasta ahora conocida como

Calleja del Arco, por el Excmo. Alcalde de Coérdoba, Don José Antonio Nieto.
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DEL SALMOREJO CORDOBES
NG
I XG. DE TOMATES
200 GRS. DE PAN
100 GRS. DE ACEITE DE OL1va
VirGgen ExTrA
I DIENTE DE AJO
I0 GRS. DE SAL

>IN <

LIMPIAR Y TRITURAR LOS TOMATES,
COLAR PARA QUITAR LA PIEL Y LAS PEPITAS,
VOLVER A TRITURAR ANADIENDOLE EL PAN,

EL ACEITE, LOS AJOS Y LA SAL.

DECORAR CON HUEVO DURO PICADO

Y TROCITOS DE JAMON IBERICO.

AYUNTAMIENTO DE CORDOBA

oy

Ww w..mhnurcjncn:rdntms.cam
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Convivencia de Navidad.
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Qr

CARNET DE COFRADE

El carnet de Cofrade

permite a su poseedor
disfrutar de ofertas,
descuentos vy ventajas en
aquellos establecimientos
con los gue la Cofradia
Gastrondmica del
Salmorejo Cordobés ha
establecido convenios.
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RESTAURANTES

Bodegas Campos

C/ Los Lineros, 32

Tel. 957 497 500
CORDOBA
www.bodegascampos.com

Bodegas Mezquita

C/ Céspedes,12
CORDOBA

Tel: 957 490 004
www.bodegasmezquita.com

Bodegas Mezquita

C/ Corregidor Luis de la Cerda
CORDOBA

Tel: 957 498 117
www.bodegasmezquita.com

Taberna la Montillana

C/ San Alvaro 5

14003 Cérdoba

Tel. 957 479 518
www.tabernalamontillana.com

Restaurante Casa Pepe de la Juderia
C/ Romero, 1

CORDOBA

Tel: 957 200 744
www.casapepejuderia.com

Restaurante Casa Rubio

Puerta de Almodévar n°

C6RDOBA

Tel: 957 420 853
www.tabernarestaurantecasarubio.com

Taberna La Galga

C/ San Basilio,25

14004 Cérdoba

Tel:957 299 033
porrascaballero@gmail.com

Restaurante Casa Ana

C/ Plaza Mayor n° 21

14650 Bujalance (Cordoba)

Tel: 957 169 020
www.hospederialaquerencia.com

Taberna Casa Miguel

C/ Monja, 21

14650 Bujalance (Cérdoba)
Telf: 957169 020

La Taberna del Rio

C/ Enrique Romero de Torres, 7
14002 CORDOBA

Tel: 957 478 519
www.latabernadelrio.com

Bodega Taberna Rafaé

C/ Deanes, esqu. Buen Pastor
14003 CORDOBA

Tel: 957 299 008
www.bodegatabernarafae.com

Restaurante-Trattoria di Raffaello
C/ Deanes, 5

14003 CORDOBA

Tel: 957 470 845
www.diraffaello.com

Restaurante Huertas de Tejavana
C/ Rubi,2

14014 Cérdoba

Tel: 957 440 724
www.huertasdetejavana.es

El Salmorejo

Glorieta el Garrotal

41940 Tomares (Sevilla)

Tel: 954 154 873
www.tabernaelsalmorejo.com

Taberna el Coto

C/ Doce de Octubre,3
14001 Cérdoba
Tel:678 682 216

Restaurante Salmorejeria Umami
C/ Blanco Belmonte,6

14003 Cérdoba

Tel:957 482 347

Restaurante El Tomate

C/ Rector Viejo, 2

14650 BUJALANCE (Cérdoba)
957 170 262
www.restauranteeltomate.com

Restaurante Cuevas Romanas
Urbanizacién la Colina

C/ Las Cuevas s/n

14014 CORDOBA

957 324 318
www.cuevasromanas.com

Taberna Casa Salinas
Puerta de Almodévar s/n
14003 Cérdoba

957 290 846
www.tabernasalinas.net

Taberna Restaurante Los Chopos
C/ Los Chopos n° 9

14006 Cérdoba

957 275 622

www.tabernacordobesaloschopos.blogspot.com

Taberna El Rincon de las Beatillas
Plza. de las Beatillas n° 1

14001 Cérdoba

957 483 336

Barrilero

C/ Poeta Juan Ramo6n Ramon Jiménez, 1
14012 CORDOBA

957 283 732

www.barrilerocordoba.com

Casa Sanchis

Avda Aeropuerto,

esq. C/ Naranjal de Almagro, 12
957 412 295

La Salmoreteca
Mercado Victoria
Telf 657 92 45 37
www.lasalmoreteca.com

www.salmorejocordobes.com

HOTELES

Hotel Atalaya

Autovia Cordoba — Malaga, salida 27
LA RAMBLA - Coérdoba

Tel: 957 684 485
www.hotelatalaya.es

Hotel Lola

C/ Romero n° 3

CORDOBA

Tel: 957 200 305
www.hotelconencantolola.com

Hotel Los Usias

Plaza de la Villa, 2

DOS TORRES Cérdoba
Tel: 957 134 000
www.hotelusias.com

Hospederia La Querencia
C/ Plaza Mayor n° 21
14650 Bujalance Cordoba)
Tel: 957 169 020
hospederialaquerencia.com

OTROS

AC Viajes

Rafael de la Hoz Arderius,4 portal 6, 1°,1
CORDOBA

Tel: 957 490 083

www.acviajes.net

Bodegas Delgado

C/ Cosano,2

PUENTE GENIL Cérdoba
Tel: 957 600 085
www.bodegasdelgado.com

Grupo Doble Z

C/ Rosell6,466

BARCELONA.
www.rsrincondelsibarita.com/rs2011

Bacus Travel

Reservas e informacién 957 022 063
info@bacustravel.com
teresa.redondo@bacustravel.com

Belloterra
Palomares, 1

LA ANORA (Cérdoba)
Tel. 957 131 907
www.belloterra.es

Fotos Rueda

Avda Arroyo del Moro n° 19
14011 CORDOBA

Tel: 957 830 122
www.fotorueda.com

Ruta nocturna: Leyendas de Cordoba
Organizada por: “Erase una vez Cérdoba
(20% de descuento a cofrade y
acompanfante)

Teo Fernandez.

625 08 07 85
www.eraseunavezcordoba.com
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Postales editadas por la cofradia a lo largo de sus cinco
anos de historia y gue resumen la filosofia de la misma:
difundir la receta del salmorejo cordobés y hacer de este

plato de nuestra gastronomia una receta universal,




RECETAS TRADUCIDAS

ALEMAN FLAMENCO NAPOLITANO
ARABE FRANCES NEPALI
ARANES GALLEGO NORUEGO
ARMENIO GEORGIANO PERSA
BABLE GRIEGO POLACO
BULGARO GUARANI PORTUGUES
CATALA HEBREO ROMANI
CHECO HINDI RUMANO
CHINO HOLANDES RUSO
COREANO HUNGARO SALENTINO
CROATA INGLES SERBIO
DANES ISLANDES SUECO
ESCOCES ITALIANO TAGALO
ESLOVENO JAPONES TURCO
ESPERANTO LATIN UCRANIANO
EUSKERA LITUANO VALENCIANO
EXTREMENO MALAYO VENECIANO
FINLANDES MALGACHE (Madagascar) VIETNAMITA

Salmorejo Cordobés
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