


15 de Junio de 2017

10,00 h. Presentación oficial del Congreso. 

10,30 h. Primera ponencia. «Salmorejos andaluces» ALMUDENA VILLEGAS BECERRIL, 
historiadora y miembro de la REAL ACADEMIA DE GASTRONOMÍA. 

11,10 h. Segunda ponencia. «Salmorejo en la Andalucía meridional» FERNANDO HUIDOBRO, 
presidente de la ACADEMIA ANDALUZA DE GASTRONOMÍA.

12,00 h. Pausa.

12,20 h. Tercera ponencia. «Raíces históricas de platos tradicionales» FREDERIC DUHART, 
profesor del BASQUE CULINARY CENTER.

13,00 h. Cuarta ponencia. «Salmorejo extremeño» JULIO VALLÉS, presidente de la ACADEMIA de 
GASTRONOMÍA DE CASTILLA-LEÓN.

13,40 h. Quinta ponencia. «Salmorejo canario» MARIO HERNÁNDEZ, periodista, miembro de la 
ACADEMIA CANARIA DE GASTRONOMÍA.

Tiempo abierto para cuestiones y consultas del público y entre los ponentes.

14,20 h. Almuerzo: «Tiempo de tapas». Buffet de tapas.

16 de Junio de 2017

10,00 h. Presentación de los ponentes de la jornada. 

10,30 h. Primera ponencia. «Alimentación popular y geografía» JOSE CARLOS CAPEL, crítico 
gastronómico y Presidente de MADRID FUSIÓN. 

11,10 h. Segunda ponencia. «Salmorejo aragonés» JUAN BARBACIL PÉREZ, secretario de la 
ACADEMIA ARAGONESA DE GASTRONOMÍA. 

12,00 h. Pausa.

12,20 h. Tercera ponencia. «Textos literarios y gastronómicos y salmorejo» Mª ÁNGELES 
PÉREZ, SAMPER, catedrática de Historia Moderna de la UNIVERSIDAD DE BARCELONA.

13,00 h. Cuarta Ponencia. «Salmorejo manchego» ADOLFO MUÑOZ, secretario de la 
ACADEMIA DE LA GASTRONOMÍA CASTELLANO MANCHEGA y restaurador.

13,40 h. Tiempo abierto para cuestiones y consultas del público y entre los ponentes. 
Presentación de conclusiones y cierre del Congreso.

14,20 h. Almuerzo: «Tiempo de tapas». Buffet de tapas.
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